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Tοστ με τυρί   /  Cheese toast 
  
 Tοστ με ζαμπόν και τυρί   /  Ham and cheese toast 
  
 Tοστ με καπνιστή γαλοπούλα και τυρί   /   Smoked turkey and cheese toast
  
 Κλαμπ σάντουιτς με φλουδάτες πατάτες  Ψωμί τοστ, τυρί γκούντα, κοτόπουλο,
ζαμπόν, μπέικον, μαγιονέζα, ντομάτα, μαρούλι, σως κοκτέιλ, φλουδάτες πατάτες. 
 Club sandwich with country potatoes  Toasted bread, mayo, chicken breast,
grilled bacon strips, ham,  gouda cheese, tomato, lettuce, cocktail sauce, country
fries on the side. 
  
 Σάντουιτς με τόνο Ψωμί τοστ ολικής, τόνος, αγγούρι, άλειμμα απο τυρί κρέμα,
 μυρωδικά και λαχανικά, πράσινη σαλάτα. 
 Tuna sandwich  
 Whole wheat toast bread, tuna, cucumber slices,  cream cheese spread with herbs
and vegetables,salad on the side.
 
 Μπέργκερ με μοσχαρίσιο μπιφτέκι, κέτσαπ, μουστάρδα, μαρούλι, ντομάτα,
μπέικον, κρεμμύδι,ντιπάκι bbq, φλουδάτες πατάτες. 
 Burger  Βeef patty, ketchup, mustard, red onion, lettuce, tomato, grilled bacon strips
country fries on the side, bbq sauce dip.
  
 Τηγανητό  κοτόπουλο Mπούτι κοτόπουλο, τηγανητές πατάτες, σαλάτα κόσλοου,
vτιπάκια bbq και μουστάρδα-μαγιονέζα. 
 Fried chicken thigh with french fries, coleslaw salad, bbq sauce  and mustard-mayo dips. 

Σνακ - Snacks….! 

 
Πλατώ από διάφορα τυριά, με ποικιλία τσάτνεϊ, κριτσίνια και φρούτα   εποχής. 
 Board of various cheese, chutneys, seasonal and dried fruits, breadsticks. 

Πλατώ - Plateau

Ορεκτικά - Starters
 
 Φλουδάτες πατάτες τηγανητές με BBQ ντιπ.  / Country fried potatoes with BBQ sauce dip. 
  
 Τάρτα ημέρας    /   Tarte du jour 
  
 Ταλαγάνι καπνιστό στη σχάρα, συνοδεία τσάτνεϊ ντομάτας. 
 Smoked talagani cheese  grilled, served with tomato chutney. 
  
 Τηγανητή φέτα με μέλι.  / Fried feta cheese sticks, coated with sesame seeds and honey. 
  
 Ριζότο μανιταριών με λάδι μαύρης τρούφας.   /  Mushroom risotto with black truffle oil. 
 Τηγανιά με ποικιλία μανιταριών κρασί, λεμόνι και μουστάρδα. 
Various mushrooms saute with lemon and mustard sauce with herbs. 

 
  Καίσαρα………..Ceasar's Salad
 Φυλλώδη λαχανικά, μαρούλι, άισμπεργκ, φιλετάκια κοτόπουλο, μπέικον, 
flakes παρμεζάνας, κρουτόν και ντρέσινγκ με αντζούγιες.  
 Mixed greens, iceberg lettuce, parmesan cheese flakes, chicken tenders, croutons,
caesar’s dressing (with anchovies).
 
 Πράσινη………..Green Salad
 Ρόκα, φύλλα από baby σπανάκι, ραντίτσιο, κριτσίνια ολικής,
μαριναρισμένα ξερά σύκα, μανούρι, βινεγκρέτ από balsamico. 
 Αrugula, baby spinach leaves, radicchio, whole wheat breadsticks,
dried marinated figs, manouri cheese, balsamic vinegar dressing.
  
 Ανάμικτη………..Mixed Salad
 Φυλλώδη λαχανικά, ντοματίνια, flakes παρμεζάνας, παστράμι,  chips τορτίγιας,
βινεγκρέτ με βατόμουρα. 
 Μixed greens, cherry tomatoes, parmesan cheese flakes, pastrami,  tortilla chips,
berries vinaigrette.
 
 Χειμερινή ………..Winter Salad
 Λάχανο πράσινο και κόκκινο, καρότο, κόκκινη και κίτρινη πιπεριά, φινόκιο,
πράσινο μήλο, σουσάμι, ντρέσινγκ εσπεριδοειδών. 
 Green and red cabbage, yellow and red peppers, carrot, finocchio,
green apple, toasted sesame seeds, citrus fruit and honey mustard dressing. 

Σαλάτες …….Salads



Σπαγγέτι Ναπολιτέν 
Spaghetti with tomato sauce 

  
 Πέννες Καρμπονάρα 
Penne with carbonara sauce 

 Bacon, heavy cream, parmesan cheese. 
  

 Πέννες με κοτόπουλο 
 Kοτόπουλο, μανιτάρια, άρωμα σκόρδου, καλαμπόκι,

κρέμα γάλακτος, παρμεζάνα, μαϊντανός. 

 Penne di pollo 
 Chicken, mushrooms, heavy cream, corn, garlic, parsley,  parmesan cheese. 

  
 Σπαγγέτι με σάλτσα πέστο από baby σπανάκι και τριμμένη φέτα. 

 Spaghetti with baby spinach leaves pesto sauce and grated feta  cheese. 
  
 Σπαγγέτι Μπολονέζ 

Spaghetti Bolognese  
  

 Ραβιόλια γεμιστά με ρικότα και σπανάκι,
φοντύ πιπεριάς Φλωρίνης,  φύλλα ρόκας και τριμμένο μανούρι. 

 Ravioli stuffed with ricotta and spinach,

over a fondue of roasted , Florina peppers, arugula leaves,

grated manouri cheese on top. 
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Ζουμερά μπιφτέκια στη σχάρα με πίτες και φλουδάτες πατάτες 

 Juicy beef patties, pita breads, fried country potatoes.   
  

 Στήθος κοτόπουλο στη σχάρα, με ρύζι μπασμάτι, αρωματικά και  βραστά λαχανικά. 
 Grilled chicken breast, basmati rice with herbs and boiled vegetables.

Χοιρινά φιλετάκια σχάρας σε σάλτσα με λεμόνι και θυμάρι και πατάτες τηγανητές.

Grilled pork fillets, accompanied with french fries and lemon-thyme sauce. 

  
 Φιλέτο σολομού στη σχάρα με ρύζι μπασμάτι, αρωματικά και  βραστά λαχανικά. 

 Grilled salmon fillet, basmati rice with herbs and boiled vegetables.  
  

 Μοσχαρίσιο φιλέτο με πουρέ πατάτας αρωματισμένο με  σχινόπρασο και
λάδι λευκής τρούφας, λαχανικά εποχής και σάλτσα  από κρασί Πόρτo
(χρόνος ψησίματος 20 λεπτά). 
 Beef fillet with potato puree (with chives and white truffle oil),  
 seasonal vegetables and Porto wine sauce  (estimated cooking time 20 minutes). 

  
 Στήθος κοτόπουλο γεμιστό με μοτσαρέλα και πέστο από σπανάκι,  

 τυλιγμένο με προσούτο, αρωματικό ρύζι μπασμάτι, λαχανικά εποχής  και

σάλτσα παρμεζάνας (χρόνος ψησίματος 20 λεπτά). 

 Prosciutto wrapped chicken breast, stuffed with mozzarella cheese  

 and spinach pesto, basmati rice with herbs, seasonal vegetables and  
 parmesan sauce (estimated cooking time 20 minutes). 

  
 Χοιρινό φιλέτο γεμιστό με αποξηραμένα δαμάσκηνα και καπνιστό τυρί, 
 σε πουρέ σελινόριζας, με λαχανικά εποχής και σάλτσα με άρωμα  εσπεριδοειδών

(χρόνος ψησίματος 20 λεπτά). 

 Pork tenderloin stuffed with smoked cheese and dried prunes, celery  root puree,

seasonal vegetables and citrus fruits scented sauce   

 (estimated cooking time 20 minutes).
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Ζυμαρικά ……Pasta

Κυρίως πιάτα ……Main dishes



Room Service Hours - Ωράριο

Daily / Καθημερινά... 14.00 - 22.30 (last order - τελευταία παραγγελία)

Για την παραγγελία σας καλέστε εσωτ. 736  -  For your order call ext. 736

Room service: + 3 euro

Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται ο Φ.Π.Α.  -  Above prices include all taxes.
σ.σ. Αγορανομικός υπεύθυνος: Κωνσταντινίδης Χρήστος 

Φρουτοσαλάτα εποχής. 

 Seasonal fruit salad. 

  
 Γιαούρτι με αποξηραμένα φρούτα και μέλι.

 Yogurt with dried fruits and honey. 
  

 Τάρτα λεμόνι 
 Torta della nona (Lemon Tart) 
  

 Τσίζκεϊκ φούρνου 
 New York Cheesecake 

  
 Σουφλέ σοκολάτας με παγωτό βανίλια. 

 Chocolate souffl? with vanilla ice cream. 

  
 Σοκολατόπιτα / μπράουνι με παγωτό βανίλια. 

 Brownie chocolate cake with vanilla ice cream. 
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Επιδόρπια ………..…Desserts

Ο πύργος του Ορέστη είναι το καλύτερο διατηρημένο τμήμα και

συγχρόνως το γνωστότερο τμήμα της βυζαντινής οχύρωσης των Σερρών.

Οφείλει την ονομασία του στην πλήθινη κτητορική επιγραφή που φέρει

στη δυτική πλευρά. Σύμφωνα με την επικρατέστερη ανάγνωση,

η επιγραφή έχει ως εξής:

“Πύργος Στ[ε]φ[ά]νου βασιλεύς όν έκτησεν Ορέστης”.

Με βάση την επιγραφή χρονολογείται στα 1350 και θεωρείται έργο του

βασιλιά της Σερβίας Στεφάνου Δουσάν. Είναι ένας ορθογώνιος ψηλός

πύργος με συμπαγή βάση και καμαροσκέπαστο όροφο.

Το ύψος του υπολογίζεται σε 20μ. 


